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CIKOLATALI COOKIE

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

2 su bardagi un

1 cay kasigi Pakmaya Karbonat

1 adet yumurta

200 g tereyad!

1 su barda@ esmer toz seker

1 cay kasigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 su barda@i yulaf

Rendelenmig limon rendesi (1 limon)

1 paket Pakmaya Bitter Kurabiye Cikolatasi
Yarim ¢ay bardadi Pakmaya Misir Nigastasi

200 gr yumusgatiimig tereyagi ve 1 su bardagdi esmer toz gekeri bir kabin igine alin ve karistirin.

Uzerine 1 adet yumurta ve 1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin&apos;i ilave edin ve tekrar karistirin.

2 su bardagi un, 1 ¢ay kagigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu ve yarim ¢ay bardadi Pakmaya Misir Nigastasi
eklediginiz karigimi tekrar karigtirin.

1 cay kasigi Pakmaya Karbonat, rendelenmis limon kabugdu ve 1 su bardag yulafi ekledikten sonra karistirmaya
devam edin.

Kurabiye karisiminiza son olarak 1 paket Pakmaya Bitter Kurabiye Cikolatasi&apos;ni ilave edin, karistirin ve
hamuru 30 dakika buzdolabinda bekletin.

Kurabiye hamurlarinizi kiigUk parcalar halinde yagdh kagit serdiginiz firin tepsisine dizin ve 170 derecede 15-20
dakika pisirin.
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