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CIKOLATALI COOKIE

Oda sicakhiginda yumugamis 125 gram tereyagi

Y2 su bardagi seker

Y2 su bardagdi esmer seker

1 paket vanilya

1 cay kasigi karbonat

1 tane yumurta

1 ¢cimdik tuz

1 buguk su bardagi un (200 ml)

1 yemek kasidi nisasta

200 gram kadar parca cikolata veya damla cikolata

Cikolatal Cookie yapimina oda sicakliyinda yumusamis tereyagi, seker ve esmer sekeri ¢irparak baglayalim.
Ardindan Uzerine 1 adet yumurtayi ekleyelim ve ¢irpma islemine devam edelim.

Vanilyayi ekleyelim.

Karbonati ekleyelim.

Tuz ve 1 yemek kasidi nisastayi da ekleyelim.

Karistirma kabina unu eklemeye baglayalim. Burada unu yavas yavas kontrolll bir sekilde ekleyelim ve
¢irpmaya devam edelim.

Cikolata parcalarini ekleyerek spatula yardimiyla karigtiralim.

Cookilerin Gzerine eklemek Uzerine iki yemek kasigi kadar cikolata ayiralim.

Dondurma kasiJ! var ise burada kullanabiliriz. Kurabiye hamurunu dondurma kasigi ile alarak sekil verelim.
(Dondurma kasigi yok ise yemek kasigi kullanarak da sekil verme islemini gergeklestirebilirsiniz.)

Yagl kagit serdigimiz firin tepsisine aralarinda en az 4-5 cm bogluk kalacak sekilde dizelim.

Ayirdigimiz par¢a gikolatalari cookielerin tzerine bastirarak ilave edelim.

Finnimizi dnceden 200 derecede Isitalim.

Isinan firina tepsimizi koyalim. 200 derece firinda alt Ust pisecek sekilde 10-12 dakika arasinda pisirelim.
Burada cookielerin kenarlarin kizarmasi gerekir. Kenari kizaran Cookie pismis demektir.

Pisen cookieler firindan alinarak sicakhginin gegmesi beklenir.

Cookieleri sogumadan servis ederseniz dagiima meydana gelebilir.

Soguyan kurabiyeler firin tepsisinden alinarak servise hazirlanir.

Cay, kahve veya st ile servis edebilirsiniz.
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