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CIKOLATALI COOKIE

125 gram tereyagi

Yarim su bardagi toz seker
Geyrek su bardadi esmer seker
1 tath kasidi vanilya

1 adet yumurta

2 su bardagi kadar un

Yarim tatli kagigi karbonat
Yarim ¢ay kasigi tuz

1 su bardag ¢ikolata pargasi

Un, tuz ve karbonat bir kasede karigtirip kenara alin.

Oda sicakligindaki yumusak tereyadi ve sekerleri cirpma kabina koyup krema kivami alana kadar ¢irpin.
Vanilyay! ekleyip ¢cirpmaya devam edin.

Yumurtayi ekleyip karistirin ancak fazla ¢irpmayin.

Son olarak unlu karigimi ilave edip hamur haline gelene kadar ¢irpin.

Gikolata pargalarinin yarisini hamura ekleyip elinizle harmanlayin.

Finninizi 180 dereceye ayarlayip isitmaya baglayin.

Finn tepsisine firnn kagidi serin.

Hamurdan ufak toplar koparip elinizle yuvarlayarak tepsiye dizin.

Ayirdidiniz ¢ikolata pargalarini fazla bastirmadan hamurlarin Gzerine yerlestirin.
Tepsiyi kizgin firna verip kurabiyelerinizi 10-12 dakika kadar pisirin.

Finndan ¢ikarip hafifce sogumalarini ve katilagmalarini bekleyin.

Kahveyle ya da sutle servis edebilirsiniz.
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