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CIKOLATALICITIR

https://www.temizliknerahat.com

10 ADET iCIN :

90 gr cikolata{sutll veya bitter}
90 gr sade corn flakes

Etrafi icin pudra sekeri

Corn flakesi bir oklava yardimiyla minik parcalara bdlin..Toz hale degil sadece minik pargalara..Bir tepsiye yagl
kagit serin..Dider tarafta boldiginiz ¢ikolatalar benmari ustla eritin..Cikolatayi tezgaha alip corn flakesleri
Ustline ekleyin..Corn flakeslerin tiim ylzeyleri karistirma esnasinda gikolataya bulanmal...

Yagl kagit Gizerinde 6-6.5 cmlik bir yuvarlak kaliba birer yemek kasidi ekleyip kasigin ters yizlyle sadece sekil
almasi amagli bastirin..Sonrasinda yavasca kalibi ¢ikarin.. )

Bu asamada farklilik olmasi agisindan daha kiiglk boy ve sekilleri kullanmak mimkun..Ornegin:kare yapilabilir
ve benim deneyecedim Gzere minik minik yapip paketlenebilir..

Ardindan buzdolabina kaldirip yaklasik 1-2 saat sogutun..Soguduktan sonra birka¢ kasik pudra sekerini bir
tabaga koyun gikolatalarin digini pudra sekerine bulayin...Ta tam paketleyeme hazirlar :)

Not: Corn flakesin citiliklarini ¢ikolatadan dolayi kaybetme ihtimalleri sorulmus..Bdyle bir durum yasanmiyor
ertesi gunede tazeliklerini koruyorlar..Cikolata burda bir nevi tutucu-yapistirici gérev Ustleniyor..Eger gevrek
tavsiye edilecekse balli gevrek yani corn flakes tavsiye ederim.
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