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CIKOLATALI CILEKLI TARTOLET

https://www.elele.com.tr

1.5 su bardagi un

150 gr. tereyagdi

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri
2 yumurta sarisi

2 corba kasigi soguk su
Vanilya

Krema igin:

80 gr. bitter ¢ikolata
100 ml. st kremasi
Uzerine:

8[?2110 adet iri cilek

80 gr. bitter ¢ikolata

Elenmis unu ve tereyagini robota koyun ve 1[7]12 dakika c¢aligtirin. Daha sonra igine pudra sekerini, vanilyays,
yumurta sarilarini ve suyu ilave edin. Bir dakika kadar daha karistirip hamuru tezgaha bogaltin. Hamuru elinizle
toparlayip stre¢ filme sarin ve 3-4 saat buzdolabinda dinlendirin. Dinlenmis hamurunuzdan limon buyUkligunde
pargalar koparip merdaneyle agin ve tart kaliplarina yerlestirin. Bir gatal yardimiyla hamurun tabaninda delikler
acin. Onceden isittiginiz firnda tartlar pembelesene kadar pigirin. Diger tarafta bir tencereye bosalttiginiz
kremanizi kaynama noktasina gelinceye kadar isittiktan sonra ocagin altini kapatin ve rendelediginiz ¢ikolatayi
kremaya ilave edin. Surekli karistirarak cikolatanin erimesini saglayin. Soguyan ¢ikolatanizi mikserle 1-2 dakika
¢irpin. Gikolatay tartlara paylastirin ve ortalarina yikayip kuruladiginiz birer ¢ilegi yerlestirin. Buharda (benmari
usull) erittiginiz gikolatayi cileklerin tGzerine yeteri miktarda akitin. Tartlarn buzdolabinda sogutarak servis yapin.
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