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CIKOLATALI CILEKLI TART

Hamuru igin:

2,5 su bardagi un

3 corba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
3 corba kagigi soguk su
Iciigin:

150 gram bitter gikolata

1 cay bardagi ¢ig krema

1 corba kasigi kakao

10 cilek

Yogurma kabinin igine unu, yagi ve pudra sekerini koyup yogurmaya baslayin. icine soguk suyu ilave ederek
hamur haline getirin. Bu karigim ¢ok dagiliyor derseniz igine bir yumurta kirip toparlayabilirsiniz. Hamuru
buzdolabinda 10 dakika dinlendirin. Bu arada ¢ig kremayi ocakta isitin, icine bitter ¢ikolatayi koyup eritin.
Kakaoyu da igine ilave edip bir kenara alin. Hamuru tart kabinin biydkligiinde agip igine yerlestirin. 190
derecedeki firnda 20 dakika pigirin. Soguyunca Uzerine gikolatall harci ddkin. Uzerine ¢ilek ya da bagka bir
meyvelerle sisleyip buzdolabinda 1 saat bekletin.
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