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CIKOLATALI CILEKLI SUFLE

6 adet yumurta

6 ¢orba kagsig misir nisastasi
1 su bardagi tozseker

1/2 litre sit

2 paket sekerli vanilin

120 gram beyaz ¢ikolata
200 gram cilek

1 tutam tuz

1. Oncelikle sufle kaplarini tereyag ile yaglayip kabin ylizeylerini toz seker ile kaplayin ve firninizi 180 °C[2lye
ayarlayin.

2. Yumurtalarin sarisini aklarindan ayirip, aklarini bir tutam tuz ekleyip 10 dakika ¢irpin.

3. Ayri bir tencerede toz sekere 1.5 su barda@i sitl ilave edin, bu tencereyi atese koyup biraz isitin.

4. Bagka bir tencerede ise bir bardak sut ile misir nigsastasini iyice karigtirin.

5. Kaynamig sekerli stite nisastal sitl ekleyip koyuca bir kivama gelinceye kadar pigirin.

6. Muhallebi kivamindaki bu karigsima kiguk pargalara ayrilimis beyaz ¢ikolatayi ekleyin, biraz karigtirip
cikolatanin erimesini saglayin.

7. Mutfak robotundan gegirdiginiz cilekleri ve vanilyayi da eklemeyi unutmayin.

8. Ayirdi§iniz yumurta sarilarini ayrica bir kapta ¢irparak muhallebi kivamindaki ilik karigima ekleyin.

9. Yumurta aklarini tekrar girpip her iki karigimi altiist ederek kopigl sénmeden karigtirin.

10. Onceden isittiginiz firnda 30-35 dakika pisirin.

11. Firndan hemen alip ¢irpilmig krema veya pudra sekeriyle birlikte bekletmeden servis yapin.
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