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CIKOLATALI CILEKLI MAGNOLIA

https://www.elele.com.tr

1 su bardagi yulaf ezmesi

1 su barda@ bugday patlad
3 yemek kasigi Aycicek yagi
2 yemek kasigi bal

2 yemek kasi§i akgaagag surubu
1 tath kasidi targin

1 tutam tuz

Puding igin:

1 litre light stt

1 su bardagi esmer seker

2 yumurta sarisi

3 yemek kasigi un

1.5 yemek kasi§i kakao

80 g bitter ¢ikolata

1 paket vanilya

200 ml krema

500 g cilek

Uzeri icin:

Gilek ve taze nane

Derin bir kaseye yulaf ezmesi, bugday patlagi, Aygicek yagi, bal ve akgaagag¢ surubu, tarcin ve tuzu alin.
Malzemeler iyice 6zlesene kadar karistirin. Yaglh kagit serili firin tepsisine yayin ve énceden isitiimis 150 derece
firnda, ara sira karigtirarak kurutun. Firindan alip sogumaya birakin. Diger yanda puding i¢in, ¢ikolata, vanilya
ve krema hari¢ tUm malzemeleri bir tencereye alin. Bir ¢irpiciyla sirekli karistirarak koyulasana kadar pigirin.
Atesten alip gikolata ve vanilyayi ekleyin. ¢ikolata eriyene kadar karigtirin. llinmaya basladiginda kremayi
ekleyip, ara sira karigtirarak kabuk tutmamasini saglayn. gilekleri dilimleyin. Yulaf ezmesi karigimini elinizle
ufalayin. Servis yapacaginiz kuplara bir sira puding bir sira yulaf koyun gilek dilimlerini dik olarak etrafina dizin.
Uzerine tekrar puding ve yulaf ezmesi karigimindan koyun. tzerini gilek dilimleri ile stsleyin. Tim kuplara ayni
islemi tekrarlayin. Buzdolabinda yaklasik bir saat dinlendirip servis yapin.Cikolatal ¢ilekli magnolia artik hazir.
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