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CIKOLATALI CILEKLI KURABIYE

125 gram margarin

1 su bardagi toz seker

1 adet yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu

1 paket vanilya

3 su bardagi un

1 cay bardagi damla gikolata
Yarim su bardagdi dogranmig cilek
1 tutam tuz

Tarife baglamadan énce margarini oda sicakhiginda yumusayincaya kadar bekletin.

Sonrasinda margarini ve seker ile girpin.

Icine yumurta eklenip tekrar ¢irpmaya devam edin.

Un, kabartma tozu ve vanilyayi da ekleyip yogurun.

Unu azar azar kontrolld bir sekilde ilave edip yumusak bir hamur elde edin.

Son olarak damla ¢ikolata ve gilek ekleyelim bu asamadan sonra yogurmayi birakin. Yodursaniz gilekler sulanir
ve hamur kivamini kaybeder.

Hamurdan ceviz blyUkliginde parcalar alip kurabiye sekli verin ve tepsiye dizin.

Onceden isitilmis 180 derecelik firinda 18-20 dakika pisirin.

Pistikten sonra pargalanmamasi igin tepside sogumaya birakin.
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