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CIKOLATALI CILEKLI BROWNI

185 gr pudra sekeri

2 Adet yumurta

1 Paket vanilya

3 Yemek Kagidi kakao

125 grun

1 su bardag ¢ilek marmeladi
1 Yemek Kasigi sana hamur isi (eritilmis ve sicak olacak)
250 gr toz seker

2 Yemek Kasigdi sicak su

60 gr Aci gikolata

125 Gr Sana Hamurigi

Once bir tencere icinde sana hamur igi ve gikolatayi kisik ateste eritip,sonra atesten indirelim. llik olunca igine
toz sekeri, yumurta ve vanilya ekleyelim, bir tahta kagikla karigtiralim. Sonra bu karigimi 20-25 cm.lik yaglanmig
kare bir kaba dokelim ve yayalim. Ote yandan ¢ilek marmeladini ¢atal yardimi ile iyice ezelim ve browninin
Uzerine bir kagik yardimi ile par¢a parca yerlestirelim.Firinimizi en az 10 dakika 6ncesinden 175 derece ye
ayarlayalim ve Uzeri gilek marmelatl browniyi firinin orta géziinde 20 dakika kadar pigirelim.Bir taraftan da
Uzerine surecegdimiz sos igin derin bir karistirma kabinin i¢ine,pudra sekeri,vanilya ve kakaoyu koyalim. Uzerine
erittigimiz sicak yagla beraber sicak suyu da karistirarak ekleyelim. Mimkiinse bu sosu bir mikserin orta
devriyle 2 dakika kadar ¢irpalim. lyice pirizsiz bir karigim haline getirelim.Sonra da firindan ¢ikardigimiz sicak
browninin zerine hemencecik yayalim.Sogumasini bekleyip,kare seklinde dilimleyip servise sunalim.
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