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CIKOLATALI TRUFFLE

Malzemeler

1 su bardagi krem santi

50 gr. kuvertir ¢ikolata

50 gr, Antepfistigi

25 gr. parca gikolata

1 adet hazir gikolatall pandispanya

HAZIRLANISI:

Cikolatay1 krom bir kapta eritin. Krem santiyi mikserde ¢irpin. Erimis ¢ikolata, fistik ve parga cikolatayi ¢irpilmis
krem santinin igine koyun. Ve tim malzemeyi mikserde karigtirin. 26 cm'lik kalibin igine pandispanyayi koyun.
Uzerine hazirlanan karnsimi dékin ve derin dondurucuda bir giin bekletin. Derin dondurucudan gikardiktan
sonra Uzerini kakao ve ¢ikolata ile stsleyebilirsiniz.
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