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CIKOLATALI TRUFFLE

Yarim/geyrek paket tereyagi

1 blyUk paket kremali kurabiye
Vanilya esansi

8 paket cikolata
Ahududu/Ahududu receli
Yuvarlak tekli kek kaliplari
Yagh kagit

Bir tencereye su doldurun su kaynadiginda tencerenin Gzerine (suya deymeden suyun buhari ile eriyecek
Bermari usulll) cam kase koyun ¢ikolatalari igine kirn ve 1-2 damla vanilya damlatin. Bu arada mixerinize
kurabiyeleri koyun ve un haline gelene kadar mixer de 6gatin. Ayni anda kigUk bir tavada tereyagdini eritin.
Kurabiyeler olunca bir kaba alin ve i¢ine ¢ok az vanilya esansi damlatin. Tereyagdini sogutun ve kabin igine
doékan, kanstinn. Sonra bu harci kaliplarin yarisina gelecek kadar dékin. Ortasina ahududu yada regelinizden
koyun. Sonra erimig ¢ikolatay koyun. Bunu bitiin kaliplara uygulayin. 3-4 Saat buzlukta bekletin. Cikarinca
ortadan ikiye bollp Ustlne istediginiz seyi koyup servis edin.
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