I -'u" H:.
"
é’%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI TRUF

300 gram bitter ¢ikolata

1 paket (200 ml) krema

Yarim kahve fincani pudra sekeri

4 adet blyuk boy yumurta

1 adet portakalin rendelenmis kabugu
100 gram beze

Bir tutam tuz

Servis igin:

Hazir cubuk cikolata

Bitter ¢ikolatayr benmari usull eritin. Kremayi iyice ¢irpin. Pudra sekeri ilave edip kenara alin. Ayri bir yerde
yumurta aklarini bir tutam tuzla iyice girpin. Gikolata ekleyip girpmaya devam edin. Krema ve rendelenmig
portakal kabugu ekleyin. Karisimi kuplara pay edip buzdolabinda 2 saat dinlendirin. Uzerlerine ufalanmis beze
serpistirin. Hazir cubuk ¢ikolata ile servis yapin.
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