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ÇİKOLATALI TRÜF

https://www.sabah.com.tr

2 paket hazır çikolatalı kek
1 paket hazır krema (200 ml)
40 gr. sütlü çikolata
80 gr. bitter çikolata
1/2 (yarım) su bardağı dövülmüş fındık
Bulamak için:
Hindistancevizi
Damla çikolata
Fındık
Ceviz
Çam fıstığı

Kremayı tencereye koyup kaynatıyoruz. Kaynadıktan sonra çikolataları ekliyoruz ve eriyene kadar karıştırıyoruz
ve ılımaya bırakıyoruz. Hazır kekimizi bir kapta ufalıyoruz. Ilıyan kremayı ufalanmış kekin üzerine döküyoruz ve
fındığı da ekleyip yoğuruyoruz. Karışımı derin dondurucuya koyup bir saat bekletiyoruz. Bir saat sonra buzluktan
aldığımız hamurdan ceviz büyüklüğünde parçalar koparıp elimizde yuvarlayıp top şekline getiriyoruz. Topları
istediğimiz malzemeye buluyoruz ve soğuk olarak servis ediyoruz.
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