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CIKOLATALI CIHANGIR TART

Sahrap Soysal

1 Paket poétibor (kakaolu) biskivi

100 gr tereyaQi (oda sicakliginda yumugamis)
Uzeri icin:

300 - 350 gr bitter ¢ikolata

1 paket labne peynir (200gr)

1 paket vanilya

4 yemek kasigi tozseker

1 ufak kutu hazir stit kremasi (200ml)

Once 25-28 cm capindaki kelepceli tart kalibinin igini ve kenarlarini aliiminyum folyoyla kaplayin.

BiskUvileri mutfak robotuna kirarak koyun. Oda sicakhginda yumugsamis yagi ekleyip iyice ¢ekin. Sonrada bir
tabaga bosaltip biraz yogurun.

Hazirladidiniz kalibin igine bisklvi hamurunu bastirarak yerlestirin. Buzdolabina koyup bekletin.

Ote yandan bir tencereye cikolatalari kirarak koyun. 2-3 kasik su ekleyip kisik ateste karigtirarak eritip ocaktan
alin.

igine peynir, vanilya, tozseker ve kremayi bosaltip bir tel ¢irpiciyla iyice ¢irpin. Sonrada bu karigimi
buzdolabindan ¢ikardidiniz biskivi hamurunun Gzerine aktarin.

Buzdolabinin derin dondurucusuna koyup en az 2 saat bekletin. Servisten 6nce buzdolabina alip 3-4 saat
bekletin, ¢ikarin. _

Oda sicakliginda 15 dakika bekletin. Isterseniz kakao tozu serpin, kaliptan ¢ikarin. Dilimleyerek servise sunun.
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