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CIKOLATALI CHEESECAKE

125 Gr Sana Klasik

1 Adet yumurta

2 Su Bardagi un

1 Paket kakao

2 Yemek Kagi§i su

1 Su Bardag@i pudra sekeri
Krema igin:

1 adet yumurta

Yarim su bardagi krema

3 paket labne peyniri

1 yemek kasigdi limon kabugu rendesi
6 yemek kasig pudra gekeri
Uzeri icin:

100 gr kiyilmig siyah ¢ikolata

Un, 1 adet yumurta, kakao, oda sicakligindaki tereyadi, pudra sekeri ve suyu yodurarak buzdolabinda 15 dakika
dinlendirin. Firininizi 190 derecede 1sitin. 30 cm ¢apinda bir tart kalibini yaglayin. Hamuru tart kalibinizin
genisliginden 5 cm daha blyudk agin. Hamuru koparmadan kaliba yerlestirip kenarlarinin fazlaliklarini kesin.
Peynirli harci hazirlamak icin; yumurtayi oval bir kapta mikser yardimi ile kdpartin. Labne peyniri, krema, limon
kabug@u rendesi ve pudra sekerini ilave ederek tahta kasik yardimiyla karigtirin. Hazirlamis oldugunuz tartin igine
sererek altin sarisi renk alincaya kadar pigirin. Firindan ¢ikardiktan sonra ki¢Uk bir tencerede siyah ¢ikolatanizi
eritip cheesecakein Uizerine spatula ile striin. Soguduktan sonra servis yapin.
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