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CIKOLATALI CHEESECAKE

1 Yemek Kasigi Sana Mutlu Aile
1 Paket vanilya

2 Corba Kasigi Stslemek igin: kiyilmig ¢ikolata
3 Corba Kasidi pudrasekeri

1 Su Bardag st

1 Paket biskivi

2 Adet kiraz sekerlemesi

1 Paket krem santi

1 Gorba Kasigi kakao

2 Corba Kasidi sizme yogurt

3 Adet yaprak nane

Biskdivileri elinizle iyice ufalayin ve sana margarin ile karistirin. iki adet alt kismi agik kiiciik kalibi tabaga
yerlestirin. Hazirladiginiz bu karigimi kaliplarin dibine 1 parmak kalinliginda dégeyin. Diger taraftan krem santiyi
sitle ¢irpin. Igine stizme yogdurt, pudrasekeri ve vanilyayi katip karistirin. En son kakaoyu da katin. Bu karisimi
da kaliplarin i¢indeki biskuvilerin Gzerine ilave edin. 15 dakika buzdolabinda bekletip kaliplari ¢ikartin.
Cheesecake'lerin Uizerine kiyilmig ¢ikolata serpin. Kiraz sekeri ve nane ile susleyerek servis yapin.
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