—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI CHEESECAKE

Malzeme:

165 gr ¢ikolatal bisklvi
100 gr Bizim Margarin
1 paket Bizim Mutfak Vanilya
4 adet yumurta

4 paket labne peyniri

1 su bardagi toz seker
Slslemek igin :

Taze nane yapragi
Uzeri icin :

60 gr Bizim Margarin
100 gr bitter cikolata
100 ml krema

Firini nceden 150 dereceye 1sitin. Ufalanmig biskivi ve eritilip ihnmig margarini karigtirip yuvarlak kek kalibinin
tabanina esit sekilde yayin. Onceden isitiimis 160 dereceye ayarli firnda 10 dakika pisirip sogumaya birakin.
Diger tarafta mutfak robotunda labne peynir, tozgeker, yumurtalar ve vanilyay: pire haline gelene kadar
kanstinn. Karigsimi kaliptaki pismis biskivinin Gzerine dékin. Uzeri altin rengini alana kadar pisirin. Sonra
sogumasi i¢in buzdolabina alin. Diger tarafta benmari usul gikolatayi eritmek igin ufak bir tencerede su
kaynatin. Tencerenin ¢api kadar bir kaseyi tencerenin tzerine yerlestirip igine bitter ¢ikolata ve margarini
ekleyin. Margarin ve cikolatayi karistirarak eritip kremay ekleyin. Hizla karistirarak birbirine yedirin. Cikolatali
karisimi sogutmadan kekin Gzerine dékin. Gikolata sertlesene kadar buzdolabinda bekletin. Peynirli keki nane
yapragi ile stsleyin. Dilimleyerek servis yapin.
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