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CIKOLATALI CHEESE KEK

Malzemeler

Hamuru igin;

35 adet potibor biskivi

100 gr bitkisel margarin

1 cay kagigi toz targin

Uzeri icin;

250 gr damla ¢ikolata

1/2 su bardagi kaynar su

3 adet yumurta

1 su bardagi tozseker

3 tepeleme yemek kasigi un
1 su bardagdi ¢ekilmis ceviz ici

Yapiligi

Bisklviler mutfak robota koyulup un haline gelinceye kadar ¢ekilir ve derin bir kaba aktarilir.

Eritilip ilitilmis margarin Gzerine eklenip tarcin da serpigtirildikten sonra yumusak bir hamur elde edilinceye
kadar yogrulur.

Diger taraftan, yaklasik 20-23 santim ¢apinda kelepgeli bir kek kalibi aliminyum folyoyla kaplanir.

Greyfurt blyukligindeki hamur kaliba bastirilarak ve kenarlari 2 santim kadar ytkseltilerek yerlestirildikten
sonra buzdolabinda bekletilir. )

Damla ¢ikolatalar derin bir porselen ya da cam kaba koyulur. Uzerine kaynar su eklenip tel ¢irpiciyla
karigtirilarak gikolata eritilir. )

Yumurtalar, tozseker ve un bagska bir derin kaba aktarilip iyice ¢irpilir. Uzerine ince ¢ekilmis ceviz igi ve eritilmis
cikolata ilave edilip tekrar karigtirilir.

Bu karisim buzdolabindan ¢ikarilan kekin tzerine aktarilir.

Kek, 10 dakika dnceden isitilip 150 dereceye ve alt-Ust konuma ayarlanmis olan firinda 55-60 dakika kadar
pigirilir. Firindan ¢ikarilan kekin sogumasi beklenir.

Kek kaliptan ¢ikarilir ve dilimlenerek servise sunulur.
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