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Malzemeler:

1,5 paket yulafl biskivi
150 g tereyagi

2 adet yumurta

2 adet labne peynir

1 paket kiicUk boy krema
3 yemek kasigi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 su bardagi toz seker
1 cay kasigi targin

1 paket cikolata sosu

1 paket krem santi

1 su bardag st

1/2 It sit

Hazirlanisi:

CIKOLATALI CHEESE CAKE

Once 1,5 paket yulafl biskiivi derince bir kapta blender ile ezilir, toz haline getirilir. 150 g tereyadi tavada eritilip
ezilmis biskuvilerin Gizerine eklenir. Targin katilir ve karigtirilir. Kelepgeli kek kalibina karigimi yayip tzerine
hafifce bastirilarak fazla derin olmayan yayvan bir gukur sekli verilir. Ayr bir kapta 2 adet yumurta seker ile
birlikte ¢irpici yardimiyla iyice ¢irpilir. Daha sonra sirasiyla labne peynir, krema, vanilya, un ve kabartma tozu
katilarak girpiciyla iyice ¢irpilir. Bu karisim kelepceli kalibin tGizerine dékilir ve Gzeri kasik yardimiyla dizeltilerek
200 derece firinda Ustl kizarana kadar pisirilir. 1/2 It. st ile hazirlanan ¢ikolata sosu, pisen kekin Gzerine
dokulerek Uizeri sosla tamamen kapatilir. Derince bir kapta 1 su bardadi soguk sit ve krem ganti karigtirilarak
koyulasana kadar ¢irpilir. Hazirlanan krem santi, ¢ikolatayla kapl olan kekin tzerine daireler gizerek sikilir.
Sikilan krem santiye kirdan yardimiyla sekil verilir. 3 saat dolapta beklettikten sonra soguk olarak servis yapllir.
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