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CIKLATALI CiS KEK

Malzemeler:

2 paket kakaolu biskulvi, elde ufalanmig

3 corba kagsig margarin, eritilmis

240 gr bitter ¢ikolata

3 kutu labne peyniri

1 su bardagi tozseker

1/4 cay kasig tuz

3/4 su bardagi krema

3 corba kasiJi kakao ve Uizerine serpmek igin ekstra kakao
2 cay kasigi vanilya aromasi

3 yumurta

24 cm Klipsi tart kalibi

servis icin cilekli sos:

1/2 kg cilek

2 corba kagsiJi pudra sekeri Cilek ve pudrasekerini blender'dan gegirin.

Hazirlanisi:

Firini 180 dereceye ayarlayin. Biskivileri margarinle karistirin. Tart kalibina bastirarak yayin. Gikolatalari
benmari usull eritin. Bir kAsede peyniri mikser yardimiyla ¢ok az karistirin. Seker ve tuzu ekleyin. Krema, kakao,
vanilya aromasi ve eritilmis ¢ikolatayi ilave edip karistirin. Yumurtalar ekleyin ve karisacak kadar ¢irpin.
Kenarlari kati, ortasi yumusak olana kadar 45 dakika pisirin. Soguduktan sonra Uizerine kakao serpin.

Fotograf "seb-i yelda" tarafindan génderildi. 24.09.2017
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