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CIKOLATALI CIZKEK

4-5 dilim sade kek

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 avug ceviz

Ara kat icin:

3 adet yumurta

2 kutu labne peynir

1 cay bardagi pudra sekeri
1 su barda@i krema 1 dolu yemek kasigi nisasta
1 paket vanilya

Uzeri icin:

1 cay bardagi krema

100 gr bitter cikolata

Bayat kek dilimleri ufalanir. Uzerine erimig, ilimig tereyadi ve iri ddviilmis ceviz katilir, iyice karistirilir. Yaglanmig
kelepgeli kek kalibina bastirarak yerlestirilir. Buzdolabinda 1 saat bekletilir. Sonra derin bir kaba labne peynir,
krema, pudra gekeri ve nigasta konur. Mikserle karigtirilir. Uzerine tek tek yumurtalar eklenir. Kelepgeli kaliptaki
kekli karigimin tzerine dokdilir. Onceden isitiimig 180 derece firinda 50-55 dakika, hig firin kapagini agmadan
pisirilir. Uzeri igin krema tavaya konur. Kaynama noktasina gelince atesten alinir, pargalara ayrilimis ¢ikolata
parcalari eklenir. Kremanin sicakligiyla, karigtirarak ¢ikolata eritilir. Firinda ¢ikmis, iimig gizkekin Gzerine
gezdirilir. Buzdolabinda 2 saat dinlendikten sonra servise sunulabilir.
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