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CIKOLATALI CHEESECAKE

Tabani igin:

1 paket kepekli biskiivi

25 gram tereyagi

Uzeri igin:

2 paket (200 gramlik)
Tuzsuz beyaz krem peynir
1 kutu (200 ml) krema

4 adet yumurta

Yarim su bardag toz seker
1 paket vanilya

1 paket vanilyali puding

1 paket (80 gram) bitter ¢ikolata

Oncelikle tabani igin biskUvi ve tereyagini robottan gegirin. 26 cm&apos; lik kelepgeli bir kalibin dibine bu
karisimi elinizle bastirarak, her tarafini kaplayacak sekilde yayin. Uzeri icin krem peyniri mikserle ¢irpin. Daha
sonra krema, yumurta, toz seker ve vanilyayi ilave edip, mikserin en hizli devrinde 5-6 dakika ¢irpin. BiskQvili
tabanin Gizerine yayin ve énceden isitilimis 160 derece firnda 1 saat pigirin. Pudingi Gzerindeki tarife gére
hazirlayin ve ¢ikolatay icine atip, karistirarak erimesini saglayin. Cheesecake soguduktan sonra Uzerine
cikolatall pudingi dékin. 1-2 saat buzdolabinda beklettikten sonra dilimleyerek servis yapin.
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