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CIKOLATALI CHEESECAKE

2 paket biskivi

120 g tereyadi

450 g krem beyaz peynir

200 g krema

Y2 su bardag toz seker

1 fincan nisasta

1 paket bitter ¢ikolata

1 paket vanilya

4 adet Keskinoglu Organic yumurta

Biskuvilerle tereyagini robotton gegirin ve hamur haline getirin. Hazirladiginiz hamuru tart kalibina dékin. Krem
peyniri, toz sekeri ve vanilyayl mikser yardimiyla yaklasik 15 dakika cirpin. Kremayi ekleyip 1-2 dakika daha
¢irpmaya devam edin. Yumurtalar ekleyip yavas devirde karigtirirken, 1 fincan nisastayl da malzemeye ekleyip
iyice cirpin. Son olarak erimis ¢ikolatayi ekleyin ve kremayi tart kalibina dékin. 120 derecelik firinda 25-30
dakika pisirin ve servis edin.
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