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CIKOLATALI CHARLOT

4 corba kasig pudrasekeri

50 gr. kakao veya 1 kiguk ¢ikolata
1 su bardag st

2 adet muz

50 gr. yesil fistik

Vanilya

10 - 15 adet kedidili biskivisi
10-15 adet jelatin yapragi

250 gr. kremsanti

Birer kisilik cam veya blyuUk payreks bir kabin dibini ve etrafini sava-yer veya kedidili biskivisi ile tamamen
kaplayiniz.

Jelatini bir kapta soguk suyla islatiniz.

Kremsantiyi, sekeri, vanilyayi, porselen bir kdseye koyup, telle sada sola ¢arparak akmayacak koyuluga
getiriniz. (Fazla carpmayiniz, katilasir.)

Jelatini cok az ilik suyla islatip, icerisine dogranmis meyveleri, ¢ikolata veya kakaoyu koyup, eritiniz. (Meyveler
ezilmeyecek sekilde.)

Meyveli jelatinle, kremsantiyi birbirine karigtiriniz.

En son da, kiyilmis fistiklar koyup, karisimi yaglanmis biskivi konmus kaba koyup, buzdolabinda dondurunuz.
Donunca servis tabagdina ters gevirip, servis yapiniz.
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