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CIKOLATALI SARLOT

https://www.unipro.com.ir

Krater Cikolata Aromal 250 gr
Sarlot Tozu

Ik su 250 gr

Krater Cirpilmis Santi 1000 gr

Sarlot tozu su ile karistirilarak ¢ézdurllir, daha sonra ¢ok ¢irpilmamis santi karistirilir.

Kalip 3/4 kadar sarlot krema ile doldurulur.

Ustline 1 adet kakaolu dilim pandispanya yerlestirilir.

Derin dondurucuda dondurulur.

Ustii igin, eritilmis Krater beyaz kokolin kuvertir igine yesil renk katilir. Cam kalibinin i¢i doldurulur ve
buzdolabinda dondurulur.

Doldurulmus pasta, kaliptan ¢ikarilir ve tstline 2. kaliptaki yesil renkli cam sekli ¢ikolata yerlestirilir.

Yesil Renk Cikolata Boyasinin Hazirlanmasi:

Yag bazl gida boyalari diye satilir, normal suda eritilmis sekerci boyalari gibi degildir. Genelde toz olarak satilir,
kullanabilmek igin dnce kakao yagi 50-60 °C isida eritilir, daha sonra boya katilir ve iyice karistirilir. Hazirlanan
boya bir kap i¢inde kapali muhafaza edilir. Her kullanim i¢in hazirda bekletilir, kullanilacagr zaman benmaride
eritilir, direkt ates temasindan kaginilmali. Gok miktar yapilmamali, her seyin bir raf dmri oldugu gibi bu konuda
da hassas olunmali.
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