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CIKOLATALI CEVIZLI TART

https://www.elele.com.tr

300 grun

125 gr tereyagi veya margarin
2 yumurta sarisi

2-3 yemek kasigi soguk su
Tart ici icin:

120 gr bitter cikolata

125 gr tereyagi veya margarin
2 yumurta

150 gr toz seker

1 paket vanilya

3-4 yemek kasigi bal

125 gr iri gekilmis ceviz

Unu havuz yapin, ortasina oda sicakligindaki yagi, yumurta sarilarini ve suyu ilave edin. TUm malzemeyi birlikte
yogurarak hamur haline getirin. Aliminyum folyoya sararak bir saat buzdolabinda bekletin.

Tart igini hazirlamak igin; gikolata ve yag: birlikte benmari usulii eritin. Ategten alin ve yumurtalari ilave edin. Toz
seker, vanilya ve bali ekleyerek karigtirin. Iri gekilmis cevizleri de ilave edin. Hamuru unlu tezgahta agin,
merdane yardimi ile alti ¢ikan tart kalibina yerlestirin. Hazirlanan ¢ikolatali karisimi hamurun Gzerine bogaltin.
Artan hamur tartinin Uzerine arzu edilen sekilleri keserek yerlestirin. Yaprak, kalp, ¢icek sekilleri kullanilabilecegi
gibi 6rgu de yapabilirsiniz. 175 derece isitilmig firinda tartlarin biyUkligine gére 30-45 dakika pisirin.
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