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CIKOLATALI CEVIZLI RULO

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

500 gun

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 cay bardagdi toz seker

1 tutam tuz

1,5 su bardagi ik sit

1 cay bardagi sivi yag

100 g yumusak margarin

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1 limon kabugdu rendesi

Dolgu:

1 su bardag iri kirnlmig ceviz

1 paket Dr. Oetker Bitter Gikolata Pargalari
Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

Unu eleyin ve maya ile karigtirin. Uzerine toz seker, tuz, siit, sivi yag, margarin, sekerli vanilin ve limon kabugu
rendesini ekleyip iyice yogurun. Uzerini kapatip oda sicakliginda 40-50 dakika bekletin.

Finn tepsisini margarin ile yaglayin veya pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin
Onceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Mayalanan hamuru kisa bir stire yogurun ve ¢ esit pargaya bolin. Her birini hafif unlanmig tezgahta 0,5 cm
kaliniginda agip Uzerlerine ceviz ve ¢ikolata pargalarini serpin. Rulo seklinde sarip firin tepsisine aralikli
siralayin. Yumurta sarisi sirlip Uzerini kapatin ve 30 dakika bekletin. Stire sonunda pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarip ik veya soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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