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CIKOLATALI CEVIZLI KURABIYE

Hamur:

200gun

100 g seker

1 yumurta sarisi

1 tatl kasigi limon kabugu rendesi
100 g déviimds ceviz ici

125 g soguk margarin ya da tereyagi
Ici ve UstU:

75 g sokella

150 g biter ¢ikolata

150 g ceviz

Hamur: Malzemelerden hamur yogurun (elleriniz soguk olsun). Hamuru top halinde folyoya sarin ve en azindan
1 saat slre ile buzdolabina kaldirin. Hamuru unlu zemin tstiinde 2 mm kalinliginda ag¢in, 3 cm ¢apinda daireler
kesin.

Daireleri kagith bir tepsiye dizin ve 175 derecede yaklasik 13-15 dakika pisirin. Kurabiyeleri bir izgaraya alarak
sogumaya birakin.

Ici ve Ustl: Sokella ve cikolatayi ayri olarak benmaride eritin. Kurabiyelere sokella striin Ustlerini kapatin.
Yzeylerine cikolata surtn, ceviz ile garnittr yapin.
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