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CIKOLATALI CEVIZLI KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

3 - 3,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1,5 cay bardag toz seker

200 g yumusak margarin

1 yumurta

1,5 ¢ay bardagi iri kinlmig ceviz

1 cay bardagi Dr. Oetker Gikolata Pargalari

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C .

Un ve hamur kabartma tozunu karigtirip bir kaba eleyin. Uzerine sekerli vanilin, toz seker, margarin ve
yumurtay! ilave edip yogurun. Cevizleri ilave edin ve her tarafina esit dagilincaya kadar yogurun. Gikolata
pargalarini ekleyip kisa bir siire yogurun. Hamurdan ceviz biyikliglnde pargalar alip elinizde yuvarlayin.
Uzerlerine hafif bastirarak firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikarip sogutun ve servis yapin.
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