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CIKOLATALI CEVIZLI KEK

120 gr. tereyagdi

210 gr. toz seker

60 gr. sutsiiz ¢cikolata

90 gr.un

Yarim yemek kasidi kabartma tozu
Tuz

60 gr. iri iri ddvUlmis ceviz

2 yumurta

Herseyden 6nce firni yakip 1sinmaya birakin. Ote yandan tereyagini eritin. Sicak bir kabin iginde seker ile
karnstinn. Yumurtalar ¢irpin Gikolatayi eritin. Biraz soguduktan sonra hepsini ayni kaba koyup karistirin.
karistirirken unu, kabartma tozunu, tuzu da ilave edin. Cevizleri de koyun. Pasta kalibini yaglayip bu karigimi
icine bogaltin. Sonra firina sdrdn. Orta isil firnda 30-40 dakika pigirin. Kalibi firndan g¢ikarin. Kek soguduktan
sonra servis tabagina alin.
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