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CIKOLATALI CEVIZLI KEK

4 adet yumurta

150 gram bitter cikolata

2 yemek kasigi kakao

3 su bardagi un

1 su bardagi ¢ekilmis ceviz ici
yarim su bardag toz seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

30 gram margarin

1 su bardagi siit

1 cay bardagi aygicek yagi

1 cay bardagi ¢ekilmis antep fistigi

Yumurtalarin aklarini sarilarindan ayirin. Yumurta sarilarini sekerle birlikte karigim beyazlasana kadar ¢irpin.
Yumurta aklarina bir tutam tuz ekleyip kar gibi olana kadar ¢irpin. Bitter ¢ikolatayr benmari usull eritin, Yumurta
sarili karigima sirasiyla eritilip sogutulmus ¢ikolata, kakao, un, ¢ekilmis ceviz i¢i, seker, kabartma tozu, vanilya
ve mani,unu ekleyip tahta kagikla karigtirin. Stt ve aygicegi yagini ekledikten sonra mikserle ¢irpin. Karigimi igi
yaglanmig ve ortasi delik kek kalibina bosaltin. Onceden isitilmis 160 dereceye ayarli firinda 30 dakika pisirin.
Keki kalibinin i¢cinde sogutun. Cikardiktan sonra Uzerine antepfistigi serpip servis yapin.

Fotograf "parol" tarafindan génderildi. 09.06.2017
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