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CIKOLATALI CEVIZLI KEK

1,5 su bardagi tozseker

4 adet yumurta

3 corba kasigi bal

125 gram oda sicakhginda margarin
3 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu

1 paket vanilya

1 tath kasidi targin

Yarim su bardagi kiyilmis ceviz

1 adet portakalin rendelenmis kabugu
1 paket bitter ¢ikolata

Tozgeker ve yumurtayi genis bir kaba alip mikserle 5 dakika girpin. Uzerine bal ve margarini ilave edip ¢irpmaya
devam edin. Unu kabartma tozu ile karistirip yumurtali karisima katin. Uzerine vanilya, targin, ceviz ve
rendelenmig portakal kabugunu ilave edip karistirin. Bitter gikolatay! kiiglik pargalar halinde kirip harca ekleyin.
Karisimi yaglanmis ve unlanmig dikddrtgen bir kaliba dokiin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 35 dakika
pisirin. Firindan ¢ikarip sogutun ve dilimleyerek servis yapin.
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