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CIKOLATALI CEVIZLI EKMEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

4 - 4,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
0,5 ¢ay kagi§i tuz

1 cay bardagdi toz seker

100 g yumusak margarin

1,5 su bardagi ik sit

1 su bardag iri kirnlmig ceviz

1 paket Dr. Oetker Bitter Gikolata Pargalari
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Unu eleyip maya ile karistirin. Uzerine tuz, seker, margarin ve sutl ekleyip iyice yogurun. Uzerini kapatip oda
sicakliginda 40-50 dakika bekletin.

Mayalanan hamuru kisa bir stire yogurun ve ¢ esit pargaya bolin. Her birini 0,5 cm kalinliginda agip tzerlerine
ceviz ve ¢ikolata parcalarini serpin. Rulo seklinde sarip pisirme kagidi serilmis firin tepsisine aralikli siralayin.
Yumurta sarisi strlip Uzerini kapatin ve 30 dakika bekletin.

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Sire sonunda firnin orta arafinda pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikartip sogutun ve dilimleyerek servis yapin.
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