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ÇİKOLATALI CEVİZLİ BAR

2 su bardağı un,
3 adet yumurta,
3/4 su bardağı şeker,
yarım paket margarin,
250 gram incir,
3/4 su bardağı ceviz,
2/3 su bardağı kırılmış çikolata,
1 cay kaşığı vanilya

Unu ve şekeri bir kaba aktarın. Küçük parçalar halindeki margarini 1 adet yumurtayla karıştırın. Unlu karışımla
birlikte yoğurun. Hamuru önceden yağlanmış 33x22 cm. ebatındaki bir kalıba koyun. 15 dakika kadar pişirin.
Kıyılmış incir, çikolata ve cevizi hamurun üzerine yayın.
Kalan yumurtaları çırpın. Yarım su bardağı şeker, şurup ve vanilya ile karıştırın. İncirli karışımın üzerine dökün.
200 dereceli fırına sürüp 20-30 dakika kadar daha pişirin. Fırından çıkardıktan sonra 32 adet dilimlere ayırın.
Servis yapın.
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