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CIKOLATALI CATLAK KURABIYE

https://www.sabah.com.tr

225 gram bitter ¢ikolata
125 gram tereyagi

200 gram esmer seker

2 adet yumurta

1 cay kasigdi vanilya ekstrati
1 su bardagi un

1 ¢corba kasigi un

2 cay kasigi kabartma tozu
Bir tutam tuz

70 gram toz hindistancevizi
2 ¢orba kagiJi st
Kurabiyeleri bulamak igin:
2 su bardagi pudra sekeri

Cikolatayi pargalayip, benmari usull eritin ve iinmasi icin bir kenara alin. Dider tarafta oda sicakligindaki
tereyagi ile esmer sekeri derin bir kapta mikserle ¢irparak krema haline getirin. Yumurtalan karigima teker teker
ekleyip, mikserle ¢irparak karigima yedirin. Vanilya ekstratini ve eriyen gikolatayi ekleyip birbiriyle 6zlesene
kadar karistirin. Son olarak un, kabartma tozu, bir tutam tuz, toz hindistancevizi ve sitl ekleyip iyice karstirin.
Karigimi 2 saat derin dondurucuda ya da 1 gece buzdolabinda bekletip, katilasmasini sadlayin. Katilasan
kurabiye karigimindan ceviz blyukliginde pargalar kopartip avucunuzun iginde yuvarlayin ve pudra sekerine
bulayin. Pudra gsekerine bulanmig kurabiyeleri yagh kagit ile kaplanmig firin tepsisine aralikli olarak dizin
(kurabiyeler piserken yayildigindan, birbirlerine yapismamalari i¢in tepsiye aralikli olarak konmali). Onceden
isitilmig 180 derece firinda yaklasik 12 dakika pisirin. Oda sicakliinda bekleterek sogutun ve servis yapin.
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