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CIKOLATALI CATLAK KURABIYE

220 gr bitter ¢ikolata
150 gr un

60 gr kakao

1 paket kabartma tozu
1 tutam tuz

113 gr yumusatilimig tereyagi
265 gr esmer seker

2 yumurta

1 paket vanilya

75 ml stit

Uzeri igin:

Pudra seker

Gikolatay klictik parcalara ayirip bir kaseye alin. Kaynar su dolu bir tencerenin tizerine yerlestirerek eriyinceye
kadar bekleyin. Sogumaya birakin. Kakao, un, kabartma tozu ve tuzu bir kaseye eleyerek harmanlayin. Genis
bir kasede tereyagi ile esmer sekeri mikserle krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Yumurtalarla vanilyayi
ekleyip cirpmaya devam edin. Eritilmig ¢ikolatay ilave edip karistirin. Unlu karigimi ve stitu ekleyip yogurun.
Hamuru 4 pargaya ayirin. Streg folyoya sarin ve 2 saat buzdolabinda bekletin. Her bir pargayi uzun rulolar haline
getirin (2.5 cm kalinliginda, 40 cm uzunlugunda). Rulolari tepsiye dizip buzdolabinda 30 dakika sogutun. 1 cm
araliklarla kesip elinizde yuvarlayin ve pudra sekere bulayin. Yagh kagit serili tepsiye araliklarla dizin ve 180
derece firinda 15 dakika pisirin. Firindan gikartip sogumaya birakin. Servis yapin.
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