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CIKOLATALI CARSI COREGI

1 adet yas ekmek hamuru

1 corba kasidi pudra sekeri

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1,5 su bardagi damla gikolata
Uzeri igin:

1 det yumurta

Pudra sekeri

Firindan alinan ekmek hamuruna eritilmis tereyagi ve pudra sekeri eklenir, gtizelce yogdrulur. Sonra 8 esit
pargaya ayrilir, yumak yapilir. Her parga parmak uglariyla tatli tabagindan biraz kiglk agilir. Her birinin Uzerine
¢cikolatanin sekizde biri serpilir ve bohg¢a gibi katlanir. Yagl kagit serilmis firin kabina dizilir. Uzerlerine yumurta
sUrdldr. 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir. Firindan ¢ikinca Gzerlerine pudra sekeri serpilir.
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