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CIKOLATALI CANTA KURABIYE

175 gr margarin

1 su bardagi pudra sekeri

1 adet yumurta aki ( Gzerine strmek i¢in 1 tath kasidi )
2 cay kasigi kabartma tozu

1 paket vanilya

aldigi kadar un

2-3 yemek kasigi sofra ¢ikolatasi

Oda sicakhigindaki margarinin Gzerine yumurta aki, pudra sekeri, vanilya ve kabartma tozunu alin.

Un ilave ederek kulak memesi yumusakliginda hamur yogurun.

Hamuru un serpilmis tezgahta ince sekilde agin.

Bardakla veya yuvarlak kalipla kesin.

Yuvarlagdin yarisina kadar bicakla yarim daire seklinde,hamurdan koparmadan sap kismi kesin.

Kesik bélimin igine ¢ikolatadan bir tath kasigr kadar koyup ¢anta seklini verecek sekilde alta dogru kapatin,
g6zleme kapatir gibi. _

Daha sonra dikkatli bir sekilde sap kismini koparmadan yagdh kagit serili firin tepsisine koyun. Isterseniz sap
kismini biraz ovallegtirerek belirgin hale getirebilirsiniz.

Uzerine isteginize gére yumurta beyazi strlp toz seker serpebilirsiniz.

180 dereceli dnceden isitiimis firnda 10-12 dk kadar pisirin.

Not: Sap kisimlari daha ¢abuk pisiyor yanmamasina dikkat edin.

© lezzetler.com tarif no:92151 « adi:Gikolatall Canta Kurabiye « génderen:Saadet « indirme tarihi:23.04.2024 - 11:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-canta-kurabiye-vt67775
http://www.tcpdf.org

