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CIKOLATALI CGAM AGACI PASTASI

Kek icin:

4 adet yumurta

1 su bardagi tozseker

1 cay bardagi siviyag
Yarim su bardagi un
Yarim su bardagi nisasta
1 paket kabartma tozu
Keki islatmak igin:
Meyve suyu

Ganaj kremasi igin:

1 kutu (200 ml) krema

3 paket (80&apos;er gramlik) bitter ¢cikolata
Sislemek icin:
Antepfistigi

Kek icin yumurta ve toz sekeri derin bir kapta girpin. Siviyag ilave edin ve tekrar ¢irpin. Elenmis un, nigasta ve
kabartma tozunu kattiktan sonra yadlanmis unlanmis gam agaci seklindeki kaliba bosaltin. Onceden isitiimig
175 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirin. llindiktan sonra kaliptan ¢ikarin ve servis tabagina alin. Keki
Islatmak i¢in meyvesuyunu Gzerine gezdirin. Ganaj kremasi i¢in kremayi bir kaba alin ve kaynama noktasina
gelene kadar isitin. Gikolatay ilave edin, karistirarak eritin. Krema ilininca kekin Gzerini kaplayin. Antepfistigi ile
susleyin ve dilimleyerek servis yapin.
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