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CIKOLATALI BURGU CICEKLER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

3,5 - 4 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
100 g yumusak margarin

1 su bardag ik sit

1 cay bardagdi toz seker

1 yumurta aki

Dolgu:

100 g bitter ¢ikolata

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

1 tath kasigi sit

Unu derin bir kaba eleyip mayayi ilave edin ve kasik ile karigtirin. Uzerine sekerli vanilin, margarin, ilik siit, toz
seker ve yumurta akini ekleyip iyice yogurun. Uzerini kapatip 40-50 dakika bekletin.

Gikolatayr benmari ydntemi ile eritip oda sicakliginda bekletin. Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen
dereceye ayarlayip isinmasi i¢in agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Mayalanan hamuru hafif unlanmig tezgahta kisa bir stire yogurup merdane ile 30x50 cm boyutlarinda dikdértgen
seklinde acin. Uzerine hamurun yarisini kaplayacak sekilde ¢ikolatay strtin. Hamurun beyaz yarisini kaldirp
¢cikolatall kismin Uzerine kapatin. Hamurdan 2 cm genigliginde seritler kesin. Kestiginiz her bir seridi iki ucundan
tutup ters yonlerde burun, daha sonra kendi etrafinda gevirerek ¢orek sekli verin. Firin tepsisine siralayin.
Yumurta sarisini sit ile karistirip hamurlarin Gzerine strin. Uzerini ikinci bir firin tepsisi ile kapatip 15 dakika
bekletin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Gorekleri firindan ¢ikarip 1lik veya soguduktan sonra servis yapin.
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