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CIKOLATALI BUGDAY BISKUVISI

https://www.elele.com.tr

90 g tereyag, oda isisinda

100 g esmer seker

1 yumurta

20 g rendelenmig Hindistan cevizi
25 g ruseym

195 g tam bugday unu

1 tath kasigi kabartma tozu

150 g bitter ¢ikolata

Firini 180 dereceye ayarlayin. Tereyagdi ve sekeri mikserle iyice ¢irpin. Yumurtayi ekleyip ¢irpmaya devam edin.
Hindistan cevizi, ruseym, tam bugday unu ve kabartma tozunu ekleyerek yogurun. Hamurdan tath kasigi kadar
parcalar kopartip yuvarlayin ve yagh kagit serili tepsiye dizin. Catalla Gizerine bastirarak yassilastirin ve firinda
kizarincaya kadar yaklasik 12 dakika pisirin. 1zgara teli Gzerinde sogumaya birakin. Gikolatay benmari usul(
eritip kurabiyelerin yarisini gikolataya batirin. 1zgara teli Gzerine dizip gikolata donuncaya kadar beklettikten
sonra servis yapin.
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