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CIKOLATALI BROWNIE

60 gr sade cikolata

2 kahve fincani tereyagi
2 yumurta

1 cay bardagi un

1 su bardagi tozseker

1 cay kasigi vanilya

1 paket kabartma

1 cay bardagdi sut kremi
2 kahve fincani ceviz igi
Uzeri icin:

60 gram sade cikolata

1 kahve fincani sut kremasi

Cikolatay1 benmari usull eritin. Oda sicakliinda yumusatiimis tereyadina ilave edip karistirin.

Yumurtalari tozsekerle ¢irpin. Cikolatali karisimi ilave edip karistirin. Kalan malzemeleri ekleyip piriizstz bir
hamur haline gelinceye kadar karistirin.

Yuvarlak bir kek kalibini yaglayip hafifce unlayin. Hamuru kaliba bosaltip dnceden isitiimis 180 dereceye ayarli
firnda 25-30 dakika pigirin. Firindan ¢ikarip sogumaya birakin.

Uzeri igin; sit kremasini kaynatip atesten alin. Cikolatayi kiiglk pargalar halinde kremaya ekleyip karistirarak
eritin. Karigimi Brovninin Gzerine surip sogumaya birakin. Cikolata parcalari ile stsleyerek servis yapin.

ML® Brovni icin tiklayin
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