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CIKOLATALI BROWNIE

150 gram tereyagi

1,5 su bardagi benmari usul eritilmis ¢ikolata
1,5 su bardagi tozseker

1,5 su bardagi iri kiyilmig ceviz

1,5 su bardagi damla ¢ikolata

1 cay kasigi tuz

4 adet yumurta

Yarim su bardagi un

Sos igin:

1 su barda@i benmari usull eritiimis ¢ikolata
1 su bardagi krema

Yarim ¢ay bardagi bal

1 ¢corba kasigi tereyad

Brownie igin, tereyagdini eritip, ocaktan alin. icine benmari usulii eritilmig cikolatayr katin. Tozsekeri yumurta ile
¢irpip, tereyag@ina ekleyin. Un, ceviz, damla gikolata ve tuzu ilave edin. Karistirip, yaglanmis tepsiye yayin.
Onceden isitilmis 175 derece firnda 35-40 dakika pisirin. Diger tarafta ¢ikolata sosu igin, tereyadini krema ve
balla kaynatin. Eritilmig ¢ikolatayi ekleyip, karistirarak sosu ocaktan alin. Firndan aldiginiz, soguyan
brownie&apos;nin Uizerine gikolatall sosu gezdirin. Dinlendikten sonra dilimleyerek servis yapin.
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