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CIKOLATALI BRECEL

Tugrul Savkar

250 gr. margarin

100 gr. pudrasgekeri

1 adet yumurta

500 gr. un (4 su bardag)

1 tutam vanilin

125 gr. bitter ¢ikolata (eritilmis)

Margarini ve pudragekerini bir karistirma kabina koyarak mikser ile birkag dakika ¢irpin. Yumurtayi ekleyerek
sekerli yaga yedirin. Unu ve vanilini katip, yogurarak biskivi hamurunu elde edin.

Finninizi 180° C'ye getirip 1sitin. Hamuru tezgaha koyarak |h cm. kalinliginda agin. Dilediginiz bir kalipla keserek
biskuvilerinizi ¢cikarin ve Gzerine firin k&gdidi serilmis bir tepsiye dizin. Firina stirerek yaklasik 20 dakika pisirin.
Pisen biskivileri firindan alip, soumaya birakin. Soguduktan sonra biskivileri tek tek eritilmis sicak ¢ikolataya
batirip, firn k&gdidi Gzerinde kurumaya birakin. Cikolata tamamen donunca bir tabaga dizerek servis yapin.
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