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CIKOLATALI BORULCELI KEK

https://tafed.org.tr

2 su bardagi haslanmig bérllce
1 yemek kasigi kakao

1 su bardagi toz seker

1.5 su bardagi un

6 yemek kagsigdi tereyagi

6 adet yumurta

1 su bardag st

1 cay bardagi aycicek yagdi

1 paket kabartma tozu

Haslanmig borllceler merdane ile iyice ezilir.

Bortlce, toz seker ve tereyadl mikserde ¢irpilir; yumurtalar ilave edilir.
Sit, aygicek yagl, kabartma tozu ve kakao ilave edilir ve iyice ¢irpilir
Un, karigima yavas yavas eklenir. Yaglanmig tepsiye dokulur.

170 derece firinda 30 dakika pisirilir ve sogumaya birakilir.

Ucggen sekilde kesilerek servis edilir.
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