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CIKOLATALI BOREK
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Borek icin:

1,5 adet yufka

3 yemek kagigi nisasta

3 yemek kagigi un

1 yemek kasigi sirke

1 su bardag sivi yag

6 yemek kasigi ¢ikolata kremasi
1 adet muz

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

3 yemek kasigi pudra sekeri

Firni 180 dereceye ayarlayin.

Un, nigasta, sirke ve siviyadi bulamag gibi karigtirin.

Yufkanin her yerine esit miktarda unlu nisastall karisimdan ekleyin.

Bu karigimi iyice yaydirin.

Yufkayi boh¢a sekline getirin ve 4 es pargaya kesin.

Kesilen es pargalarin orta kismina surUlebilir findikli gikolata kremasini ve 2 dilim muzu yerlestirin.
Bohga seklinde kivirin ve yagli kagit serili firin tepsisine serin.

Uzerine yumurta sarisi siriin ve 15 dakika iyice kizarana kadar pisirin.

Finndan ¢ikan boérekleri 2-3 dakika ilk sicakhidini atmasi i¢in dinlendirin.

Dinlenen bdreklerin Gzerine pudra sekeri serperek servis edin.
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