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CIKOLATALI BONBONLAR

https://www.elele.com.tr

2 paket hazir kakaolu kek
Yarim su barda@i ¢ekilmis findik
Yarim su bardag damla ¢ikolata
100 gr margarin

1 cay bardagi sit

1 su barda@i hindistancevizi
Kakao

Antepfistigi

Kekleri mutfak robotunda ufalayin. Margarini ve siti tencereye alin. Karisimi kisik ateste karistirarak eritin.
Ufalanmis keki, findiklari ve damla gikolatay: blyik bir kaseye alin. Margarinle karistirdiqiniz sttl azar azar
ekleyerek, hamur kivamina geterin. Hamurdan ceviz buyUkligunde parcalar koparip elinizle yuvarlayin.
Hindistancevizi ve kakaoya bulayip Antepfistigi ile sUsleyin. Soguk servis yapin.
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