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CIKOLATALI BISKUVILER (ISPANYA)

3 Cay Bardag Un

1/2 Gay Bardagi Kakao

3.5 Kahve Fincani Margarin
1.5 Cay Bardagi Pudra Sekeri
3 Yumurta Sarisi

1 Cay Kasigi Vanilya

1 Su Bardagi Erimis Cikolata

Ortasini havuz gibi agarak yumurta sarilari ve margairni ilave edip yogurun. Hamuru yagl kagit veya aliminyum
folyoya sararak ilik ortamda 1 saat dinlenmeye birakin.

Dinlendirdiginiz hamuru 1 cm kaliniginda agin. DilediJiniz sekildeki kalipla keserek yadlanmis firin tepsisine
dizin. 180 derece firnda 15 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip erimis ¢ikolataya batirarak sogumaya birakin.
Kurabiyelerin Gzerlerine gida boyalari ile ve krem gsantiyle susleyin
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