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CIKOLATALI BISKUVI

3 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi vanilya

1/2 ¢ay bardag kakao

3,5 kahve fincani margarin
1,5 cay barda@ pudra sekeri
Alabildigince un

Sislemek icin:

1 paket krem santi

1 su bardag st

Uzeri icin:

1 su bardag erimis ¢ikolata

Yumurta sarilarina, vanilyayi, kakoyu, erimis margarini ve pudra sekerini ilave edip, karigtiralim.
Yeterince un ilave ederek kulak memesi yumusakliginda bir hamur yoguralim.

Hamuru oklava ile 1 cm. kalinhdinda acip, kaliplarla istedigimiz sekiller verelim.

Yaglanmis firin tepsisine koyup, 180°C'li firnda pigirelim.

Cikolatay1 benmari usull eritelim.

Pisen biskivileri soguduktan sonra, ¢ikolatayi bulayip, tGzerini krem santi ile sisleyerek servis yapalim.
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